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Corinna Graf Individuell kochen

Limoncello Tiramisu
500 g Mascarpone
200 g Zucker

1 Zitrone

350 ml Schlagsahne
150 ml Limoncello
150 ml Wasser

24 Loffelbiskuits

5 Zitronen

5 Eier

140 g Zucker
125 g Butter

Reeperbahn 60 = 21481 Lauvenburg/Elbe

Mascarpone, Zucker, Zitronensaft und Zitronenzesten verrihren,

bis eine glatte Creme entsteht.

Schlagsahne steif schlagen und unter die Mascarpone-Creme heben.
Limoncello und Wasser mischen und die Loffelbiskuits darin tranken und dann
in Glaser verteilen und mit Mascarpone-Creme schichtweise einfillen.

Mit der Limonencreme bestreichen und kalt stellen.

Zitronenzesten mit dem Saft aufkochen.

Eier und den Zucker zu einer weiBen Creme aufschlagen.
Zitronensafts mit der Eimasse im Topf so lange riihren bis es stockt.
Masse sofort durch ein Sieb passieren und abkiihlen lassen.

Dann die kalte Butter in kleinen Stickchen unterrihren

USt-ID DE237378475

festnetz 04153. 599 73 73 « mobil 0140. 4500 230 Volkswagen Bank direct

corinna.graf@kochgraefin.de = www.kochgrifin.de IBAN DEOS 2702 0000 1511 0378 12



